Contetdo do Livro:

Resolugdo comentada com check list e como cumprir com 0s requisitos,

Orientacdo da Vigilancia Sanitaria de Curitiba;

Modelo dos POP (Procedimento Operaciona Padronizado);

Manual das Boas Préaticas com fluxograma e modelo dos registros necessarios para evidenciar a
prética

dos requisitos,

Fluxograma dos procedimentos obrigatorios.

Contetido da apostila:

Conceitos sobre higiene pessoa para os manipuladores;

Conceitos sobre a manipulagdo higiénica dos alimentos.

Exercicios parafixacado dos conceitos.

Observacao:

1. Apostila disponivel para donwload no endereco www.qualidadereal .com.br/apostila0l.zip.
Apbs a confirmagdo da aquisi¢do do livro, sera disponibilizada a senha do arquivo por e-mail.
Contetdo do CD

Modelo dos POP’s;

Modelo do Manual das Boas Préticas;

Modelo para manutencédo de registros;

Modelos pararegistros,

Fluxograma dos procedimentos;

Critérios para Avaliacéo de fornecedores;

Slide para treinamento dos requisitos da RDC;

Copia da Resolucéo RDC 216/04

Aplicativo em ACCESS para:

Elaboracdo de procedimentos e manutencao dos registros obrigatorios

Registro de treinamento para emitir lista de presenca e registro da eficécia do treinamento.
Avaliacdo de fornecedores;

Critérios para recebimento de matéria-prima.

Observacao:

1. Ler o arquivo leiame.txt antes de utilizar o aplicativo em ACCESS.

2. Utilizar versdo M S Office 2000 ou superior

No caso de dlvidas, enviar email para:

qualidadereal @qualidadereal.com.br



